
Antipasti:
*BRUSCHETTE TRIPLO TARTUFO NERO  18

Pane fatto in casa al tartufo, salsa artigianale "Al Tartufo", tartufo fresco.

*OVETTO PERUGINO AL TARTUFO NERO  16  
Uova strapazzate al tartufo, cialda di pane croccante al tartufo, tartufo fresco.

*MILLEFOGLIE DI PATATE AL TARTUFO NERO  16
Sformatino di patate, crema di formaggi al tartufo, guanciale croccante, polvere di caffè, tartufo fresco.

*LA NOSTRA TARTARE  15
Filetto di manzo battuto al coltello, tuorlo, senape in grani, maionese all’erba cipollina, arachidi salate.

*PATE’ PERUGINO  14
Patè tradizionale di fegatini di pollo su cialda di sfoglia, glassa ai frutti rossi, guanciale croccante.

*TALEGGIO E POLENTINA GRIGLIATA  16
Fonduta di Taleggio, cubi di polenta grigliata , funghi Porcini scottati, salsiccia perugina.

Primi:
*TAGLIATELLINO "AL TARTUFO" NERO  24

Tagliatellino mantecato al burro, salsa artigianale "Al Tartufo", tartufo fresco.

*TORTELLO DOLCE & SALATO AL TARTUFO NERO  22
Tortelli ripieni di ricotta e tartufo, burro alla vaniglia, mandorle tostate, grana, tartufo fresco.

*LA NORCINA AL TARTUFO NERO  22
Paccheri "alla Norcina" mantecati con panna, salsiccia di Norcia, grana, pepe, tartufo fresco.

*GNOCCO RIPIENO ALLA GRICIA  16
Gnocchi ripieni ai formaggi, crema di pecorino, pepe, crumble di guanciale croccante.

*LA VERA CARBONARA  16
Mezzemaniche, tuorlo cremoso, guanciale di Norcia, pecorino, pepe nero.

*RISOTTO FUNGHI PORCINI  18
Risotto con funghi Porcini, crema di prezzemolo liquido.

"AL TARTUFO"
THE TRUFFLE SPECIALIST

Ogni nostro piatto è studiato per accompagnarsi al tartufo...
Aggiungilo dove preferisci per vivere una vera Esperienza “Al Tartufo”

Ogni pietanza verrà preparata in cucina con la nostra salsa artigianale “Al Tartufo”
e poi altro tartufo verrà affettato direttamente al tavolo.

SUPPLEMENTO TARTUFO NERO:  8€



Secondi:
*FONDUTA AL TARTUFO TARTUFO NERO  32

Bocconcini di manzo, fonduta di formaggi al tartufo, crostini di pane, tartufo fresco.

*CHICCHE AL SAGRANTINO & TARTUFO NERO  28
Polpette di manzo, glassa al vino rosso Sagrantino, cremoso di patate, tartufo fresco.

*TAGLIATA LARDO, MIELE, NOCI, TARTUFO NERO  30
Tagliata di manzo, lardo fuso, miele al tartufo, noci, tartufo fresco.

*IL FILETTO AI PORCINI  28
Filetto di manzo ai ferri, olio evo, sale, funghi Porcini scottati.

*FILETTO DI CERVO  26
Filetto di cervo, purè di patate cremoso al burro, glassa ai frutti rossi.

*GUANCIA DI MANZO  24
Guancia di manzo brasata al vino rosso di Montefalco su crema di carote al curry.

*CONTORNI DI STAGIONE  6
(In base alla disponibilità giornaliera)

Dolci:
*DOLCEZZA "AL TARTUFO"  10

Mousse al Grana Padano, cioccolato fondente, granelle, miele al tartufo, tartufo fresco.

*PANNA COTTA AL TARTUFO  10
Panna cotta, caramello salato al tartufo e tartufo fresco.

*GELATO AL BASILICO E TARTUFO  10
Gelato artigianale al basilico, crumble di cioccolato salato, olio evo e tartufo fresco.

*CREMA DELLA NONNA  6
Pasticcera tiepida alla vaniglia, crumble di frutta secca, polvere di cacao e caffè.

*TIRAMISU' SOSPESO  8
Crema al mascarpone, caffè, cacao in polvere, biscotto croccante.

*TOZZETTI & VIN SANTO  8
Tozzetti fatti in casa (biscotto secco tipico umbro) serviti con Vin Santo artigianale.

*Tutti i nostri dolci sono accompagnati da crumble con frutta secca.

SUPPLEMENTO TARTUFO NERO (Tuber Aestivum): 8€
- Servizio&Coperto 3€

*Alcuni prodotti possono essere acquistati congelati e/o freschi e poi successivamente abbattuti 
(la nostra salsa artigianale "Al Tartufo" viene fatta con tartufo fresco, olio, sale e burro e poi preventivamente abbattuta).

- E' disponibile la tabella degli allergeni che potrebbero essere presenti nel nostro menù.
- I prezzi del tartufo possono variare durante la stagione secondo le quotazioni di mercato.
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